
                                                                   
MENUS DU 11 Février au 15 Février 2019 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

Susceptible de modification en fonction des approvisionnements. 

INFO ALLERGENES (14 allergènes majeurs que vous retrouverez dans les menus) 

 

(a) Lait    (b) gluten   (c) œuf   (d) poissons  (e) sulfites  (f) fruits à coque   (g) crustacés   (h)  

mollusques   (i) soja  (j) céleri  (k) arachide   (l) moutarde   (m) sésame   (n) lupin      

 

 

MARDI 

Haricots verts à la 

vinaigrette 

Steak de bœuf haché 

primaire : Origine Irlande 

Boulette de bœuf 

maternelle : Origine Allemagne 

Pomme noisette au four  

Clémentine  

  

MERCREDI 

Menu végétarien 

Salade laitue  

Fromage (a) 

Pâtes (b) 

Compote de fruit 

sans sucre ajouté 

JEUDI 

Salade de concombre  

Colombo de sauté de 

dinde  

Riz créole  

Fromage leerdamer (a) 

VENDREDI 

Salami  

Gratin de poisson (a, d, k)  

Jardinière de légumes à la 

vinaigrette (k) 

Fruit  

  

Caisse des Ecoles de le Moule 
Restauration Scolaire 

LUNDI 

 Salade de carotte 

râpée  Fromage (a) 

Sauté d’agneau 

Haricots blancs à la 

sauce tomate (k) 

Compote de fruit sans 

sucre ajouté 


