Restauration Scolaire

22/AU 26
SEPTEMBRE

SAUTE DE LEGUMES CAROTTE RAPEE
=== SAUCE BOLOGNAISE (HACHE VINAIGRETTE (FRAICHE)

£ DE BEUF) CHILI DE LEGUMES
= TORTIS AU FROMAGE (B) RIZ CREOLE

- PASTEQUE PETITFILOU (A) '

— MERCREDI

BETTERAVE
CHIQUETAILLE DE POISSON
PATATE DOUCE
CREME DESSERT

SALADE DE CHOUX BROCOLIS A LA VINAIGRETTE gy
SAUTE DE PORC , POISSON AU FOUR SAUCE o
PETITS POIS CONSOMMES CHIEN (D)
BANANE DESSERT PUREE DE POMMES DE TERRE
AU GIRAUMON (A) LLI
FRUIT

INFO ALLERGERNES (14 ALLERGENES MAJEURS QUE VOUS RETROUVEREZ DANS LES MENUS):
(A)LAIT, (B) GLUTEN, (C) GUF, (D) POISSONS, (E) SULFITES, (F) FRUIT A COQUE, (G) CRUSTACES,
(H)MOLLUSQUES, (1) SOJA, (J) CELERI, (K) ARACHIDE, (L) MOUTARDE, (M) SESAME, (N) LUPIN

SOUS RESERVE DE MODIFICATIONS
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Info allergernes (14 allergénes majeu retro z dans les us):
(a)lait, (b) gluten, (c) ceuf, (d) poissons, (e) sulfites, (f) fruit a coque, (g) cr (h)m || sque ( ) j (j) éler (k) achide, (I) moutarde, (m) sésame, (n) lupin

SOUS RESERVE DE MODIFICATION EN FONTION DES APPROVISIONNEMENTS




