CAISSE DES ECOLES - RESTAURATION SCOLAIRE '\/\equls

Semaine du 10 au 14 octobxre 2022

LUNDI 10 MARDI 11 MERCREDI 12

Duo de |égumes

o gratinés (choux fleur,
vinaigrette .(I) brocolis) (a, b)
Nuggets de poisson

au four (b, d, c)

Origine : France

Pois verts cassés
consommeés
Banane dessert

Croc’salade a la : :
Caviar d’aubergine

Court bouillon de
poisson (d)
Origine : Vietnam
Madere

Légumes) Petit filou (a)
Origine : France

Fruit

JEUDI 13 VENDREDI 14

Salade de giraumon Salade de

Riz aux poulet
(émincés de poulet,
petit

concombre - Mais

Migan de fruit a pain Poélé campagnarde
(lard fumé, groin et Banane jaune

qu.eue de porc,‘ plantain (BIO)
lentilles, massale)

Yaourt aux fruits
mixés (a)

Creme dessert (a)

Du 26 au 30 Septembre, I’équipe de notre cuisine centrale
a produit nos repas a la Caisse des Ecoles de Petit-Canal,
que nous remercions pour sa solidarite.

Le niveau de turbidité de I’eau validé conforme par le
SMGEAG ce 3 Octobre, la production a dés lors repris a

notre cuisine centrale.
Aussi, nous avons le plaisir de pouvoir vous faire part a
nouveau de nos menus de la semaine.
A noter, dans le cadre de la semaine du golt, au menu:
repas traditionnel et légumes locaux et bio.

(a)Lait, (b) gluten, (c) ceuf, (d) poissons, (e) sulfites, (f) fruit a coque, (g) crustacés, (h)
mollusques, (i) soja, (j) céleri, (k) arachide, (1) moutarde, (m) sésame, (n) lupin

INFO ALLERGERNES (14 allergénes majeurs que vous retrouverez dans les menus):

MENUS SUSCEPTIBLES DE MODIFICATION
EN FONCTION DES APPROVISIONNEMENTS



