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GRATIN DE COURGETTES (A) (B) SALADE DE CAROTTE-FROMAGE (A)
EMINCES DE POULET SAUTE DE DINDE .
MACARONIS (B) HARICOTS BLANCS CONSOMMES
DES DE FRUITS COMPOTE DE FRUITS
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MAR

mmm SALADE DE QONCOMBRES
SAUCE DE LEGUMES

AUX POIS CHICHES

BANANES JAUNES PLANTAINS

.
LLj PETITFILOU (A) MENU n
VEGET
H ARIEN E
u SALADE DE MAIS SALADE DE POMMES DE TERRE n
ROTI DE PORC POISSON PANE (ELEMENTAIRE) (D)
g BROCOLIS - CHOUX-FLEURS NUGGETS DE POISSON z
L A LA BECHAMEL (MATERNELLE) (D)
FRUIT PETITS POIS - CAROTTES LL]
YAOURT (A) >

INFO ALLERGERNES (14 ALLERGENES MAJEURS QUE VOUS RETROUVEREZ DANS LES MENUS) :

(A)LAIT, (B) GLUTEN, (C) GEUF, (D) POISSONS, (E) SULFITES, (F) FRUIT A COQUE, (G) CRUSTACES, (H)

MOLLUSQUES, (I) SOJA, (J) CELERI, (K) ARACHIDE, (L) MOUTARDE, (M) SESAME, (N) LUPIN
(*) PRODUIT LOCAL
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